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SIRHA OMNIVORE LABORATOIRE
DE LA JEUNE CUISINE

SIRHA OMNIVORE PARIS —
RETOUR SUR L'EDITION 2023

20 ans de mouvement pour la jeune cuisine
Focus visiteurs

Audience digitale, édition 2023

Audience médiatique, édition 2023

SIRHA OMNIVORE PARIS -
LE CONTENU DE L'EDITION 2024

Comprendre le positionnement de Sirha Omnivore
La programmation
Un événement repensé pour plus de business

PARTICIPEZ A L’EDITION 2024

Droit d’inscription obligatoire
Votre espace stand equipé
Votre stand équipé 2m? ou 4m?
Plan de I'édition 2024
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BILAN DE LEDITION 2023

20 ANS DE MOUVEMENT POUR LA JEUNE CUISINE

L’édition de Sirha Omnivore s’est tenue du 10 au 12
septembre 2023 au Parc Floral de Paris.

Pour ses 20 ans, le festival de la Jeune Cuisine a réuni
7 000 festivaliers - majoritairement professionnels -
venus profiter d’'une programmation curieuse et
éclectique mélant masterclasses de chefs, Forum,
dégustations liquides et échanges sur les stands des
110 partenaires et exposants. Sirha Omnivore prouve
avec cette 18éme édition son réle essentiel de
rassembleur et d’agitateur pour faire bouger les lignes
de la cuisine et, plus largement, de I'alimentation.

La prochaine édition se tiendra du 8 au 10
septembre 2024 au Parc Floral de Paris !

SIRH/4 FOOD W

AWORLD OF CUISINE AND HOSPITALITY


https://www.youtube.com/watch?v=1xdWFTrZgzM
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FOCUS VISITEURS

POUR L’EDITION DU 10 AU 12 SEPTEMBRE 2023

FREQUENTATION PAR JOUR DE VISITE

J1 J2 J3
DIMANCHE LUNDI Y

42% 38% 200%2

PROFILS DES FESTIVALIERS

96% de francais & 4% d’internationaux

(7% sont originaires d’lle de France

Ils ont visité Sirha Omnivore Paris :

A (9 CwoMed? Bevegpany  elior @ Fomism

\WCCOR  =eddtd o im0 T o

Carrefour nak', P
EMi Growpe “ W
Gau":( ’Mlllau @ Lafayette HOTEL de CRILLON LE ROYAL‘ﬂ‘ONCEAU @ $\”‘\Tz"('@'“/(/" -

S MiGEL S ol 3D, * _
BMGKTIN ~ MOETSCHANDON  pazaaruence 5, sodexo Tefall THEPENINSULA
.

nnnnn



Sk

AUDIENCE DIGITALE, EDITION 2023

DE JUIN A OCTOBRE 2023
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AUDIENCE MEDIATIQUE, EDITION 2023
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COMPRENDRE LE POSITIONNEMENT DE SIRHA OMNIVORE

Sirha Omnivore est un festival au service de la rencontre, du partage et de I'expérience qui s’adresse avant tout aux
professionnels du Food Service qui contribuent a la restauration et a I'alimentation de demain !

#1 VALORISER LA RELATION INTIME
ENTRE LES CHEFS ET PRODUCTEURS

#2 TRANSMETTRE A TOUTES LES
GENERATIONS

#3 DEPOUSSIERER LA GASTRONOMIE
#4 CASSER LES FRONTIERES
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LA PROGRAMMATION

5 SCENES DE MASTERCLASSES EN 2024

SCENE CHEF.FE.S
Incontournable et trés attendue,
elle verra défiler durant 3 jours la
jeune garde de cheffes et chefs qui
comptent, qui font et influencent la
cuisine de demain.

SIRHA FOOD FORUM

Cette scene dédiée a la parole,
accueille des tables rondes. Ony
parle convictions, territoires,
production, grands enjeux de
I'alimentation avec celles et ceux
gui permettent a tous les chefs de
garnir leurs assiettes.

SCENE LIQUIDE

Nouvel espace pour deguster et
echanger autour des cocktails,
spiritueux, vins et autres liquides
enivrants. Cet espace réunit
partenaires et exposants pour
immerger les visiteurs dans
I'univers du liquide, intimement lié a
celui de la cuisine.
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5 SCENES DE MASTERCLASSES EN 2024

SCENE TERROIRS

Scéne dédiée a I'association Le
Tour Des Terroirs sur laquelle
interviendront des binbmes Chef x
Producteur, dans I'objectif de
valoriser les savoir-faire du Village
des Terroirs. Vous souhaitez
intervenir ? Faites-le nous savoir !

SCENE ORIGINE

La Scene Origine par Transgourmet
(Partenaire Majeur) est une scene
de masterclasses dédiées a la
reconversion, I'entrepreneuriat et a
la street food. Elle accueille
artisans, producteurs et cuisiniers
pour mettre en lumiére
I'narmonieux trio entrepreneur-chef-
producteur.
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UN EVENEMENT REPENSE POUR + DE BUSINESS

ESPACE D’EXPOSITION

Proposant ventes et dégustations, Sirha
Omnivore Paris a été repensé pour offrir de s Y
réelles opportunités de business en touchant a '
la fois une cible B2B tres qualifiée et la
communauté influente des foodies.

+ Une offre de 150 exposants & partenaires.

HUB CHEF.FE.S DES TERROIRS

Espace VIP pensé comme une place de village favorisant des Un Village des Terroirs de 200m2au coeur
échanges business conviviaux et un lien avec les chefs : du festival dans lequel seront réunis les

+ 500 m2 réserveé aux partenaires, aux exposants et a leurs acteurs du Bien Manger. Communication
invités et signalétique importantes pensées par
+ Inclus 4 accés pour les stands et 2 acces pour les corners Sirha Food. 50 places disponibles pour

+ Présence des chefs intervenant sur 'ensemble des scénes artisans, producteurs et fabricants de

+ Offre food & bar a cocktails, champagne, vins et biéres boissons. Réservez votre stand !

+ Espace show cooking animé par les partenaires
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UN EVENEMENT REPENSE POUR + DE BUSINESS

ESPACE
LIQUIDE

Forte présence de vins,
cocktails, spiritueux, bieres et
cafés.

+ Une offre d’exposants pour
le sourcing des visiteurs
professionnels

+ Des masterclasses

+ Des dégustations

COFFEE SHOW

SIRH/4 FOOD

UISINE AND HOSPITALITY

FOOD CORNERS

En extérieur, des foodtrucks de chefs
régaleront les professionnels et festivaliers
qui profiteront également d’'un bar central.
A Tintérieur, chefs et patissiers se
succéedent pour proposer aux visiteurs de
déguster et partager leurs créations salées
et sucrées.

L'événement premium a destination des
torréfacteurs, baristas, professionnels de la
filiere et amateurs passionnés installe ses
quartiers au sein du festival !

+ Concours, conférences et plus de 80

exposants.
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DROIT D'INSCRIPTION OBLIGATOIRE

CONTENU DE L'OFFRE

Acces a I'espace exposant du festival

Présence sur le site Sirah-Omnivore.com (texte+ logo)
100 invitations pour inviter vos clients et vos prospects
5 badges exposant pour les stands / 2 badges exposant
pour les corners

4 acces au hub chef.fe.s pour les stands

2 acces au hub chef.fe.s pour les corners

+ Acces au parking exposant

+ + + +

+ +

TARIFS

+ Droit d'inscription obligatoire 320€ HT
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VOTRE ESPACE STAND EQUIPE

CONTENU DE L'OFFRE

+ Cloison de fond en bois recouvert de coton gratté noir (H.2,5m)
+ Cloison de séparation mi haute en bois recouvert de
coton gratté noir (L.7Tm X 1.1m)
+ Moquette au sol
+ 1 poubelle
+ 1 enseigne avec nom de I'exposant sur cloison
+ 1 réserve de 1m?
TARIFS

+ Surface au choix : 9, 12, 18 ou 24m2 a 500€ HT/m?
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VOTRE CORNER EQUIPE 2M2 ET 4M2

CONTENU DE L'OFFRE

+ Cloison de fond en bois recouvert de coton gratté noir (H.2,5m),
cloison de séparation mi haute en bois recouvert de coton gratté
noir (L.71m X I.1m)

+ Moquette au sol

+ Eclairage

+ 1 enseigne sur cloison

+ 1 comptoir noir (dimensions : L.95 x 1.45,5 x H.110 cm),

1 tabouret haut et une poubelle

+ 1 alimentation électrique collective de jour uniquement

TARIFS

+ 2m2(L.2m X 1.1m) a 650€ HT/m?, soit 1 300€ HT

+ 4m2 (L.2m X 1.2m) a 650€ HT/m? soit 2 600€ HT
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UN EVENEMENT
SIRHA FOOD

Sirha Food s’adresse aux professionnels
comme au grand public et réunit 'ensemble
du Food Service a travers ses événements :
les salons Sirha Lyon, Sirha Europain, Sirha
Arabia, Sirha Omnivore Paris, Sirha
Omnivore Le Touquet, Smahrt Toulouse,
Egast Strasbourg et les concours Sirha
Bocuse d’Or et Sirha Coupe du Monde de la
Patisserie.

Car le monde de la Food ne s’envisage
aujourd’hui gu’en terme

de porosité, en des territoires mouvants et
vivants.

Aurélie WATTINNE

aurelie.wattinne@gl-events.com
+33 478176312
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