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LABORATOIRE DE LA JEUNE CUISINE

La cuisine s’affranchit de l’ordre établi, des 
règles en vigueur, des diktats et des 
certitudes. Les chefs contemporains 
délivrent une vision plus personnelle, plus 
identitaire, singulière : il n’existe plus une 
seule cuisine mais autant de cuisines que 
ceux qui l’imaginent.

Né en 2003 pour défricher et bousculer, 
Omnivore, devenu Sirha Omnivore en 2020, 
a ouvert une nouvelle voie et s’impose 
désormais comme un rendez-vous 
incontournable pour l’ensemble de la 
profession, venue pour penser et développer 
la restauration de demain. Libre, rebelle, 
créative et engagée.

Bienvenue à la Jeune Cuisine !

20
ANS D’EXISTENCE

+ 3 000
CHEFS SUR SCÈNE

+ 200
CHEFS RÉCOMPENSÉS



RETOUR SUR LES 
ÉDITIONS 2022 & 2023



BILAN DE DEUX ÉDITIONS RÉGIONALES

CHIFFRES CLÉS

7 750
PROFESSIONNELS ET FESTIVALIERS

85
EXPOSANTS & PARTENAIRES

170
CHEFS & INTERVENANTS

90
MASTERCLASSES & TABLES-RONDES

35 
CORNERS FOOD

En avril 2022, le festival de la Jeune Cuisine part à la conquête de 
la région des Hauts-de-France, direction le Touquet-Paris-Plage. Un 
véritable succès pour ces deux premières éditions 2 éditions 
parrainées par Alexandre Gauthier - chef emblématique de la région 
– qui ont réuni 7 750 festivaliers (professionnels et grand public 
local), 170 chefs et intervenants et 85 exposants et partenaires.
Un terrain de jeu exceptionnel pour Sirha Omnivore et sa large 
communauté de professionnels et de passionnés, appelés à venir 
découvrir le patrimoine culinaire de la « Région Européenne de la 
Gastronomie 2023 ».

Le festival Sirha Omnivore Le Touquet se tiendra pour une 
troisième édition du 23 au 25 mars 2024 au Touquet-Paris-
Plage.

BEST OF
SIRHA OMNIVORE LE TOUQUET 2023

https://www.youtube.com/watch?v=ioNKHpgO1TA


FOCUS VISITEURS
POUR L’ÉDITION DU 17 AU 19 JUIN 2023 

FRÉQUENTATION PAR JOUR DE VISITE

PROFILS DES FESTIVALIERS

CHIFFRES CLÉS

3 500 festivaliers

47% de Décideurs (+2 points vs 2022)

27% de Chefs (+2 points vs 2022)

64% d’Activité « RHF » (+12 points vs 2022)

64% de grand public & 36% de  
professionnels (dont écoles et médias)

sont originaires des Hauts-de-France

Ils ont visité Sirha Omnivore Le Touquet :

SAMEDI DIMANCHE LUNDI

41% 30% 29%

J1 J2 J3

86%



AUDIENCE DIGITALE DE DEUX ÉDITIONS 

SITE WEB

PAGES VUES

149 200

VISITES

59 500

RÉSEAUX SOCIAUX

IMPRESSIONS

3 510 000

ABONNÉS

73 000
30 100

ABONNÉS

816 500

IMPRESSIONS

37 900

ABONNÉS

886 900

IMPRESSIONS

1 900

ABONNÉS

38 150

IMPRESSIONS

710

ABONNÉS

204 600

IMPRESSIONS

DU 15 FÉVRIER AU 15 MAI 2022 & DU 24 MARS AU 24 JUIN 2023



Ils ont parlé de Sirha Omnivore Le Touquet :

AUDIENCE MÉDIATIQUE DE DEUX ÉDITIONS

60
JOURNALISTES &

INFLUENCEURS ACCRÉDITÉS

150
RETOMBÉES PRESSE 

129 000 000
OCCASIONS D’ÊTRE VU

70
CONTENUS CRÉÉS PAR 

LES INFLUENCEURS

99 800
PERSONNES TOUCHÉES PAR 

LES INFLUENCEURS

175 000
IMPRESSIONS GÉNÉRÉES PAR 

LES CONTENUS INFLUENCEURS



LE CONTENU DE 
LÉDITION 2024



COMPRENDRE LE POSITIONNEMENT DE SIRHA OMNIVORE LE TOUQUET 

Sirha Omnivore est un festival au service de la rencontre, du partage et de l’expérience. L’édition régionale 
Sirha Omnivore Le Touquet s’adresse au grand public passionné de food ainsi qu’aux professionnels du 
Food Service de la région (représentation du visitorat : 64% de grand public et 36% de professionnels).

#1 VALORISER LA RELATION INTIME ENTRE LES 
CHEFS ET PRODUCTEURS  

#2 TRANSMETTRE À TOUTES LES GÉNÉRATIONS

#3 DÉPOUSSIÉRER LA GASTRONOMIE

#4 CASSER LES FRONTIERES

CIBLE PRINCIPALE

Le Grand Public – Sirha Omnivore Le 

Touquet s’adresse aux exposants qui 

souhaitent toucher le grand public avec une 

nouvelle offre moins locale et plus attractive 

pour que la population des Hauts-de-France 

puisse découvrir et acheter de nouveaux 

produits venus d’autres régions. 



SCÈNE CHEF.FE.S

Trois journées de programmation avec de grandes têtes d’affiche et de nouvelles figures 

inspirantes, à la fois régionales et internationales. 

La scène Chef.fe.s accueillera en alternance des masterclasses avec démonstrations de 

chef.fe.s et pâtissier.e.s et des tables-rondes entre producteurs, artisans et chefs pour parler 

convictions, territoires, production, produits, recettes et grands enjeux de l’alimentation avec 

celles et ceux qui permettent à tous les chefs de garnir leurs assiettes.

Au total, un programme de 25 rendez-vous, animé par un journaliste Omnivore.

LA PROGRAMMATION



VILLAGE SIRHA 

OMNIVORE (NOUVEAU)
Au cœur vibrant du festival, un espace 

pensé et aménagé comme un lieu 

d’exposition et d’échange afin d’offrir 

de réelles opportunités business à nos 

exposants et partenaires en touchant à 

la fois une cible B2B très qualifiée et la 

communauté influente des foodies. 

LE MARCHÉ DES HAUTS 

DE FRANCE
Un marché où se combinent 

présentations, dégustations et ventes 

de produits régionaux de référence 

formé de 40 stands d’artisans.

FOODCOURT
Espace convivial et festif où 3 chefs 

proposent à la vente, des plats street 

food spécialement crées pour 

l’occasion. Un bar central illustrant le 

dynamisme du patrimoine brassicole 

des Hauts de France complétera 

l’offre. Deux foodtrucks régionaux sont 

également installés sur l’esplanade.

LES EXPOSANTS



PARTICIPEZ À 
L’ÉDITION 2024



VOTRE ESPACE STAND ÉQUIPÉ

CONTENU DE L’OFFRE

+ Accès à l’espace exposant du festival 

+ Présence sur le site Sirah-Omnivore.com (texte+ logo) 

+ 50 invitations pour inviter vos clients et vos prospects 

+ 4 badges exposant 

+ 1comptoir noir (dimensions:L.95xl.45,5xH.110cm)

+ 2 tabourets et une poubelle

+ Fond de stand personnalisé (visuel fournit par l’exposant)

+ Enseigne avec nom de l’exposant 

+ Cloison de fond en bois recouverte de coton gratté noir (H.2m)

Cloison de séparation mi-hauteur en bois recouverte de coton 

gratté noir (L.1m X l.1m)

TARIFS

+ 4m² (L.2m X l.2m) à 240€ HT/m², soit 960€ HT

+ 8m² (L.4m X l.2m) à 240€ HT/m², soit 1 920€ HT



Aurélie WATTINNE

aurelie.wattinne@gl-events.com

+33 478176312

UN ÉVÉNEMENT
SIRHA FOOD

Sirha Food s’adresse aux professionnels 
comme au grand public et réunit l’ensemble 
du Food Service à travers ses événements : 
les salons Sirha Lyon, Sirha Europain, Sirha 
Arabia, Sirha Omnivore Paris, Sirha 
Omnivore Le Touquet, Smahrt Toulouse, 
Egast Strasbourg et les concours Sirha 
Bocuse d’Or et Sirha Coupe du Monde de la 
Pâtisserie.

Car le monde de la Food ne s’envisage 
aujourd’hui qu’en terme 

de porosité, en des territoires mouvants et 
vivants.

mailto:aurelie.wattinne@gl-events.com
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